
炙り穴子と
 天豆、竹の子のリゾット

1600-

750-
初夏野菜のテリーヌ

Rto c grgo scto e
 verdure di stagie

口中に穴子の旨味がじんわりと広がりながら
旬の野菜の甘みや食感も楽しめる
素材本来の味を活かした、軽やかで上品な一皿です。

ズッキーニやトマトなど旬の野菜が持つ自然な甘みと
食感をそのまま活かし、見た目の華やかさとともに、
口に運ぶたびに異なる味わいが楽しめます。

馬刺しのカルパッチョ

1380-

Carpaccio di carne di cavlo

赤身の馬肉の繊細な口どけと凝縮した旨みを
カルパッチョで。チーズやトマトなどとともに
食べることでより華やかな味わいが楽しめます。

Terrina di verdure di inizio te

Specialite


