
AUTUNNO

牛ランプ肉の炭火焼き
タルタル仕立て 980-

Btecca la tartara

牛ランプ肉を炭火でレアに焼き上げ、細かく刻み
香味野菜と共にタルタルステーキ仕立てにしました。
赤身肉の旨味を活かした赤ワインに合わせたい一品。

2400-

数量限定“幻のフレッシュチーズ”
イタリア産ブッラータチーズとイチゴ

とろけるブッラータチーズに苺の華やかな酸味を
添えたおすすめの前菜。 スペイン産生ハムを
足すことでより深い味わいが楽しむことができます。

Formaggio Burra

1980-

エゾ鹿と秋野菜の
ボロネーゼ タリアテッレ

エゾ鹿をボロネーゼに仕立て、旬を迎える
秋の野菜とともに合わせました。
ワインと合わせて食べるのがおすすめです。

Taglile la bogne

Specialite

+600-+ スペイン産生ハム添え
スペイン産

　生ハム添え Ver


