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ディアボラ風
骨付き鶏もも肉のコンフィ

1680-

骨付きの鶏もも肉を、弱火でじっくり焼き上げました。
皮はカリッと香ばしく、中はホロホロとやわらかい食感
をお楽しみ下さい。

Cf of Chien

フォアグラのソテーと
ローストビーフ
～パルミジャーノリゾット添え～

2980-Foie gr and rot beef

フォアグラとローストビーフが合わさった、贅沢な
味わい。濃厚なパルミジャーノ・レッジャーノチーズの
リゾットと一緒にどうぞ。

2400-

数量限定  “幻のフレッシュチーズ”
イタリア産 ブッラータチーズとイチゴ

とろけるブッラータチーズに苺の華やかな酸味を
添えたおすすめの前菜。 スペイン産生ハムを
足すことでより深い味わいが楽しむことができます。

Formaggio Burra
+ 600 -+ スペイン産生ハム添え


